
Higiene y Conservación de los Alimentos
Complete el crucigrama, con las definiciones que se relacionan a continuación.
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Vertical
1. Producto natural o artificial, transformado por 
medio de operaciones o procesos unitarios para 
obtener un producto terminado
3. Eliminar suciedad, residuos, grasa o materia 
orgánica de alguna superficie
4. Mantener los productos alimentarios en óptimas 
condiciones de temperatura, luz y humedad, a fin de 
garantizar su calidad.
5. Condición de bajas temperaturas para almacenar 
los alimentos, para evitar la multiplicación de los 
microorganismos
8. Instituto Nacional de Vigilancia y Control de 
Medicamentos y Alimentos

Horizontal
2. Microorganismo que puede generar una 
enfermedad
6. Agente biológico, químico o físico presente en el 
alimento que puede causar un efecto adverso a la 
salud del consumidor
7. Verificar el cumplimiento de los objetivos trazados 
en un procedimiento o programa
9. Producto natural o artificial, fresco o procesado, 
que aporta los nutrientes requeridos por el organismo
10. Conjunto de Buenas Prácticas aplicadas en todas 
las etapas de producción de alimentos, garantizando 
la inocuidad del producto
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